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Domenica 24 gennaio a scuola di Cucina Crudista con Daniela Cicioni 
 

In questo corso si impareranno a 

REALIZZARE, COMPORRE E IMPIATTARE 

ALCUNE RICETTE CRUDISTE DOLCI E SALATE. I 

partecipanti riuniti in gruppi potranno infatti 

cimentarsi nella presentazione delle ricette. 

 Vellutata tiepida di zucca e porri  

Tartufi di cioccolato bianco con mulberries e 

polvere di acai 

Dolce di crema di macadamia con marmellata 

di pere al timo  

Crackers di chia all’anice con fermentino 

fresco di anacardi 

 

Il corso si svolgerà al raggiungimento di un 

numero minimo di 15 partecipanti. 

Data e ora di svolgimento:  

DOMENICA 24 gennaio 2016 

dalle ore 10.00 alle ore 14.00 

 

Sede del Corso:  

Via  Gerolamo Vida 7, 20127 Milano (MM Turro) 

 

Quota di partecipazione € 120 

 

Modalità di iscrizione:  

Mandare una email a daniela.cicioni@alice.it e 

lasciare nome, cognome e recapito telefonico.  

 

Termine di iscrizione venerdì 15 gennaio. 

 

Conferma di iscrizione:  

In caso di raggiungimento del numero minimo di 

iscritti verranno comunicati a ogni partecipante gli 

estremi per il versamento tramite bonifico 

bancario.  

 

Scadenza per il versamento lunedì 18 gennaio. 
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